
 
 

MENU Nº 1 
 

Pastel de Cabracho 
Croquetas Caseras de Jamón  

Cucharilla de Mejillones a la Vinagreta 
Tosta de Chicharrones con Queso de Tetilla 

*** 
Langostinos al vapor en dos salsas o a la 

plancha 
***  

Elegir entre 
Parrillada de Pescados 
Secreto de cerdo ibérico 

Jarrete de Ternera gallega Estofado al Horno  
con Guarnición de Verduras de la huerta 

*** 
Postre: Mousse de Chocolate y Tulipa con 

Helado de Fresa y Vainilla 
*** 

 

PRECIO: 55,00 € * 
 

MENU Nº 2 
 

Langostinos al vapor en dos salsas o a la 
plancha 

*** 
Vieira al Horno estilo Casa Rosalía  

*** 
Elegir entre: 

 
Parrillada de Pescados 
Secreto de cerdo ibérico 

Jarrete de  ternera gallega  
con Guarnición de Verduras de la huerta 

*** 
Postre: Mousse de Chocolate y Tulipa con 

Helado de Fresa y Vainilla 
*** 

 
 

PRECIO: 65,00 € * 
 

 

MENU Nº 3 
 

Combinado de marisco  
(Buey de mar y Langostinos al Vapor con dos 

Salsas) 
*** 

Vieira al Horno estilo Casa Rosalía 
***  

Elegir entre: 
Parrillada de Pescados 

Jarrete de ternera gallega con Patata torneada 
 

*** 
Postre: Mousse de Chocolate y Tulipa con 

Helado de Fresa y Vainilla 
*** 

 
PRECIO: 70,00 € * 

 

 

MENU Nº 4 
 

Empanada de Zamburiñas 
Tosta de pulpo prensado 

Pastel de Cabracho 
Cucharilla de Mejillones a la Vinagreta 

Croquetas de Jamón Ibérico  
*** 

Variado especial a la plancha: 
Navajas, Zamburiñas y Langostinos  

*** 
Elegir entre: 

Parrillada de Pescados 
 Salmón con Almejas de Carril  

Jarrete de Ternera Gallega Estofado con  
guarnición de Patata y  Verduras 

Secreto Ibérico 
*** 

Postre: Mousse de Chocolate y Tulipa con 
Helado de Fresa y Vainilla 

*** 

 
PRECIO: 75,00 € * 

 



 

  

  

  

MENÚ RECOMENDADO 
 
 

 Cucharillas de Mejillones de la Ría 
Pastel de cabracho 

Coquetas caseras de jamón 
***  

Vieiras al horno estilo Casa Rosalía ( 2 uds/persona) 
O 

Langostinos al vapor en 2 salsas 
 

*** 
Plato principal a elegir entre: 

Lubina a la plancha 
Lomo de cerdo en salsa de nueces 
Jarrete de ternera gallega estofado 

***  
 

Postre: 
Mousse de chocolate  y  

Filloas con nata 
 
 
 

Precio: 50,00 €* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

MENÚ DEGUSTACIÓN 
 

Pastel de Cabracho 
Empanada casera de Xoubas 
Croquetas caseras de Jamón 

Salteado de Pulpo y Langostinos 
Chipirones encebollados 

***  
Combinado de Marisco 

Almejas de Carril, Navajas, Zamburiñas y 
Langostinos a la plancha 

***  
Plato principal a elegir de la carta entre: 

 
Pescados 
Arroces 
Carnes 

***  
Postre: Surtido Especial Variado de la Casa “Rosalía” 

*** 

 
PRECIO: 90,00 € * 

 
Todos estos menús incluyen la siguiente bodega 

 
 Bodega: 

Blanco: Pazo de Barreiras (D.O. Rías Baixas) 
Tinto: Mencia Maruxa 

Cava 
Agua Mineral, Refrescos y Cervezas 

Café y Licores de la casa 
 

- Todos los precios incluyen el 10% de IVA 
 

- *Estos precios están sujetos a las variaciones del mercado. 
 
 

                     Telf.: 981 887 580 / 981 887 565 
                        info@hotelcasarosalia.com 

 
 
 

 
 

 


