MENU N° 1
Mousse de Bonito y Grelos
Croquetas Caseras de Jamédn
Pastel de Cabracho

Dorada de racién al limén
con Patata Panadera

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 30,00 €

MENU N° 3

Pastel de Cabracho
Croquetas Caseras de Jamén

Arroz con Pulpo y Verduritas
Jarrete Estofado con Patata Torneada
Surtido de Postre Variado de la Casa

Albarifio / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 36,00 €

HOTEL
GASTRONOMICO
LI a4 CASA ROSALIA

MENU N° 2
Calamares Fritos
Croquetas Caseras de Jamédn
Lacon Prensado

Jarrete Estofado al Horno
con Guarniciéon de Verduras

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 30,00 €

MENU N° 4

Croquetas de Marisco
Empanada de Zamburifas

Vieiras al Horno (2 Uds.)

Dorada de racién al Limén
con Patata Panadera

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 36,00 €
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MENU N° 5
Mejillones al Horno
Croquetas Caseras de Jamédn
Lacén Prensado

Salpicén de Centollo

Jarrete Estofado con Guarnicién
(Verdura y Patata)

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 37,00 €

MENU N° 7

Croquetas de Marisco
Mejillones al Horno

Salpicén de Centollo
Arroz con Pulpo y Verduritas

Jarrete Estofado con Guarnicion
(Verduras y patatas)

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 42,00 €

MENU N° 6

Calamares Fritos
Croquetas Caseras de Jamédn

Vieiras al Horno (2 Uds.)
Merluza a la Cazuela en salsa verde
Ternera Asada con Patata Torneada
Surtido de Postre Variado de la Casa

Albarifio / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 42,00 €

MENU N° 8
Pastel de Cabracho
Cazuelita de Chistorra
Croquetas Caseras de Jamoén
Langostinos Cocidos dos Salsas
Vieiras al Horno (2 Uds.)

Jarrete Estofado con Patata Torneada
Surtido de Postre Variado de la Casa

Albarifio / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 44,00 €
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MENU N° 9
Lacon Prensado
Pastel de Cabracho
Zamburinas al Horno

Cigalas al Vapor (1 kg cada 3)

Merluza y Rodaballo al Horno con
Patata Panadera

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 45,00 €

MENU N° 11
Empanada de Zamburifias
Pastel de Cabracho
Cazuelita de Chistorra
Salpicén de Centollo
Rodaballo al Horno
Jarrete Estofado con Guarnicion
Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarifio / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 50,00 €

MENU N° 10

Empanada de Zamburifas
Croquetas Caseras de Jamédn

Langostinos Cocidos dos Salsas
Vieiras al Horno (2 Uds.)

Dorada de racion (300grs)
al limoén con patata panadera

Jarrete Estofado con Patata Torneada
Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarifio / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 49,00 €

MENU N° 12

Empanada de Zamburifias
Pastel de Cabracho

Salpicén de Centolla
Vieiras al Horno (2 unidades)
Arroz Caldoso con Pulpo y Verduritas
Entrecot de Ternera en salsa de Setas
Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarifio / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 55,00 €
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MENU N° 13 MENU N° 14
Croquetas Caseras de Jamon
Empanada de Bacalao con Pasas Zamburifias al Horno
Cazuelita de Chistorra Croquetas Caseras de Jamoén
Langostinos Salteados Langostinos Cocidos en dos salsas
Vieiras al Horno (2 unidades) Vieiras al Horno (2 unidades)

Merluza al Horno con patata panadera Merluza a la Cazuela en salsa verde
Jarrete Estofado con Guarnicion Jarrete Estofado con Patata Torneada

Surtido de Postre Variado de la Casa  Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarifio / Mencia Casa Rosalia Albarifio / Mencia Casa Rosalia

Pan, Agua, Café y Licores de la Casa Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 55,00 € PRECIO: 55,00 €
MENU N° 15 MENU N° 16
Empanada de Zamburifias Croquetas Caseras de Marisco
Lacén Prensado Empanada de Bacalao con Pasas

Zamburinas al Horno
Cigalas al Vapor (1 kg cada 3)
Cigalas al Vapor (1 kg cada 3)
Salpicén de Centollo
Rape a la Cazuela en salsa verde

Merluza al Horno con Patata Panadera

Cordero Lechal Asado
Cordero Lechal Asado con Guarnicién con Guarnicion de Verduras

Surtido de Postre Variado de la Casa  Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia Albarino / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 60,00 € PRECIO: 60,00 €
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MENU N° 17
Empanada de Zamburiias
Pastel de Cabracho
Croquetas Caseras de Marisco

Camarones Cocidos
(100grs por persona)

Merluza en salsa de Erizos

HOTEL
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LI a4 CASA ROSALIA

MENU N° 18

Empanada de Bacalao con Pasas
Croquetas Caseras de Marisco

Salpicén de Centollo
Langostinos Cocidos

Rodaballo al Horno con Patata
Panadera

Solomillo de Ternera en salsa de setas Cordero Lechal Asado con Guarnicion

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 62,00 €

MENU INFANTIL
Tortilla Espafiola
Calamares Fritos
Croquetas Caseras de Jamédn
Milanesa de Ternera con patatas fritas
Tarta Helada o Helados

Pan, Agua y Refrescos

PRECIO: 19,50€

Surtido de Postre Variado de la Casa
Albarino / Mencia Casa Rosalia
Pan, Agua, Café y Licores de la Casa

PRECIO: 62,00 €
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OBSERVACIONES:

Se requiere un numero minimo de 25 personas para servicios en el
salén de la Piscina. Para menos comensales consultar suplemento.

Existen una serie de platos que no figuran en estos menus pero que
podemos elaborar dependiendo del numero de comensales. Esto se
debe a que en algunos casos se requiere un numero minimo de
personas, en otros sélo pueden preparase para un numero maximo
de personas para asi garantizar su calidad y presentacion; y en otros
casos se trata de platos de temporada. A modo de ejemplo citamos
algunos como:

o Entrantes: Pimientos del Piquillo rellenos de Bacalao, Pulpo
Prensado, Almejas a la Marinera, Fabas de Lourenza con
Pulpo, Albondigas de Bacalao con salsa de champifiones, etc.

0 Pescados: Arroz con Pulpo y Verduritas, Arroz con Bacalao y
Espinacas, Merluza en salsa verde, Rape a la Cazuela,
Bacalao a la Portuguesa, Rollo de Merluza con Almejas,
Rodaballo al horno con Patata Panadera, etc.

o Carnes: Lomo de Cerdo en salsa de nueces, Entrecot de
Ternera a la Mostaza Antigua, Roquefort o a la Pimienta;
Paletilla de Cordero Lechal Asado, Carne o Caldeiro, Cocido
Gallego, Ciervo al Romero, Lomo de Jabali con Setas de
Temporada, Perdiz a la Cazadora

Todos los menus que incluyan algun tipo de marisco deberan estar
confirmados como minimo con 3 dias de antelacién a la fecha del
servicio. Si desean incluir algun tipo de marisco de la Ria u otros que
no aparezcan en esta relacion de menus, el precio dependera del
mercado. Consultar.

Los Platos elegidos deberan ser unicos e iguales para todos los
comensales. En caso de querer dos segundos a elegir deberan
informarnos con exactitud del numero de personas que tomara cada
uno de los platos.

El precio de estos menus incluye el alquiler del salén hasta las 19:00
horas para los servicios de Almuerzo y hasta las 01:00 horas para los
servicios de Cena. Para prolongar estos horarios consultar
disponibilidad y suplementos.

Estos menus son representativos de las posibilidades de la cocina
del Hotel Restaurante Casa Rosalia, estamos abiertos a cualquier
consulta, modificacion o sugerencia respecto a los mismos.
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